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TRAITEUR EVENEMENTIEL & CHEF A DOMICILE
Evénements Privés & Professionnels



Le Mot du Chef
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La cuisine est un partage... Partage de go(t, d'expérience, de pays, de culture. Alliant modernité et
tradition, ma cuisine se veut fusion emprunte de voyages, de rencontres, d'échanges.
Certains plats racontent une histoire, d'autres un moment volé au temps, un instant oU les papilles sont en
effervescences et I'émotion bien présente.
Vous procurer du bonheur est notre ambition.

En tant que chef et fondateur de L'Echappée Culinaire, chaque plat que je crée exprime mon amour pour
les saveurs authentiques. Que ce soit pour une réception élégante, un événement d'entreprise distingué ou
une célébration intime, notre équipe dévouée se consacre a réaliser vos réves culinaires. Des hors-d'ceuvre
exquis aux desserts caressants, nos menus diversifiés s'adaptent & toutes les occasions. Fiers de nos
ingrédients locaux et de saison, nous privilégions des techniques innovantes pour éveiller les sens,
garantissant une expérience gustative inoubliable.

Laissez-nous prendre en charge l'aspect culinaire de votre prochain événement, pour que vous puissiez
savourer l'instant et créer des souvenirs mémorables avec vos proches.

Faites-nous I'hnonneur de faire partie de vos célébrations et ensemble, créons des souvenirs mémorables.

Bien a vous,
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Chef de Cuisine Exécutif
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Votre Evénement sur mesure ...

Avec L'Echappée Culinaire, découvrez I'excellence du service
traiteur sur mesure pour chacun de vos événements privés et
professionnels |

Chez nous, chaque détail compte, de la sélection des ingrédients
de qualité & la présentation créative des plats.

Que ce soit un mariage elégant, un anniversaire festif ou une
réunion d'affaires, notre engagement envers votre satisfaction fait
de chague événement une expérience culinaire inoubliable.

Créons votre événement unique en combinant nos talents
culinaires, d’organisation et de service.
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Mariage Diners Gala & Grands Evénements Fétes Privées Réceptions d'Entreprises Chef & Domicile
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Nos Fondateurs ...
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Fondateur & Fondateur & Fondatrice &
Chef de Cuisine Exécutif Directeur Logistique Coordinatrice Evénementielle
A la téte de notre Architecte de vos expériences Spécialiste en
brigade culinaire, il se exceptionnelles, il orchestre communication et
distingue en les relations fournisseurs, marketing événementiel,
personnifiant matérialise vos projets avec elle guide la stratégie pour
I'excellence, créant habileté, et assure une mise des événements 4 votre
des menus exquis et en en ceuvre technique image, supervisant chaque
tenant compte des impeccable. détail avec soin pour leur
envies de chacun. SUCCes.
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Votre Mariage

Voftre traiteur d'exception sublime chaque instant de votre
mariage.

Talentueux spécialistes de la gastronomie moderne et
traditionnelle, nous €laborons une seélection exquise de plats
authentiques et revisités pour ravir les palais les plus exigeants.

Au-deld du simple service traiteur, notre engagement se poursuit
a chaque étape de I'organisation pour assurer le succes unique
de votre mariage. En mettant un accent particulier sur la
scénographie, nous concevons des idées créatives,
recommandons des lieux de réception adaptés, des prestataires
de qualité et des concepts originaux.

Chez nous, le sur-mesure est notre leitmotiv, garantissant une
expérience personnaliseée et mémorable pour célébrer votre
union.
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Vos Diners de Gala &
Grands Evénements

La création d'événements personnalisés exige une précision
minutieuse, car c'est |d que se forme la magie des moments
inoubliables.

De la sélection du lieu a I'élaboration du menu, en passant par
l'organisation d'animations, la présence d'un DJ, la mise en
lumiere, et les arrangements floraux, chaque déetail est
meéticuleusement planifié.

Les divers intfervenants de votre événement collaborent avec
une synergie exceptionnelle, travaillant de concert pour insuffler
vie et éclat  chaque occasion.

Quel gque soit le nombre d'invités, nous accueillons avec
enthousiasme chaque défi, que ce soit pour des rassemblements
intimes ou des événements d'envergure rassemblant jusqu'd
4000 personnes.
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Planification 10 & 4000 personnes Service
Impeccable professionnel
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Vos Fétes Privés

Découvrez I'excellence culinaire avec notre service traiteur dédié
aux fétes privees. Nous sommes fiers de vous offrir une expérience
gastronomique exceptionnelle, ou chaque détail est
méticuleusement pensé pour rendre votre célébration privée
véritablement inoubliable.

Bien plus qu'un simple traiteur, nous vous accompagnons &
chaque étape de I'organisation pour garantir le succes de votre
Anniversaire, Baptéme, Baby Shower, Féte en famille, EVJF/EVG...
ou toute autre célébration.

Notre service de Chef a domicile ajoute une dimension unique a
votre expérience, offrant une cuisine raffinée directement chez
VOUS.

En plus de nos menus gastronomiques, Nous Vous proposerons des
prestataires qualifiés, des lieux de réception adaptés, et

concevons des idées créatives pour une scénographie parfaite
pour un événement a votre image.
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des Evénements qualifiés
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Vos Réceptions d’Entreprises

Nofre Equipe excelle dans la conception et la coordination
d'événements d'affaires, maitrisant les défis du luxe et de
I'entreprise.

Chaque événement prend vie a partir d'une opportunité
unique, que ce soit pour féter I'anniversaire de votre entreprise,
dévoiler de nouvelles créations, exprimer votre reconnaissance
envers vos clients et partenaires, ou récompenser votre
équipe...

Votre traiteur L'Echappée Culinaire organise une variéte
d'événements : Cocktails dinatoires, Incentives, Diners de galaq,
Lancements de produits, Séminaires, Buffets, Plateaux repas,
Départs en retraite, Team-building, et bien d'autres encore.

Avec un Chef de Projet dédié et une équipe & votre écoute,
nous nous adaptons & foutes vos demandes, méme en
derniére minute. Cette réactivité est la clé de la confiance de
notre clientele exigeante.
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| Votre Chef a votre Domicile

Découvrez l'univers culinaire d'Alexandre Zohar, votre chef &
domicile, consultant culinaire et créateur d’émotions...

En tant que Chef a Domicile, il personnalise des expériences
culinaires uniques, marquant chaque célébration familiale ou
professionnelle par une cuisine novatrice et éléegante.

Plongez dans l'univers de la gastronomie a fravers ses Cours de
Cuisine, des aventures individuelles aux moments conviviaux en
groupe, tous guidés par la passion et I'expertise.

En qualité de Consultant Culinaire, il offre son savoir-faire pour
optimiser vos menus, améliorer vos techniques de cuisine et

stimuler votre créativité, adapté aux besoins spécifiques de votre
établissement.
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Chef & domicile Cours particuliers  Consulting  Personnalisé
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L’Echappée Culinaire c’est aussi...
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L'ATELIER DU GRAVLAX
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Vous avez une envie irrésistible d'un repas chaleureux Découvrez I'Atelier du Gravlax ... oU chaque
sans avoir a mettre les pieds en cuisine ? bouchée offre une expérience unique de

fraicheur et de qualité.
Laissez-vous tenter par I'expéerience Potes Chef, le

service de livraison de repas conviviaux & domicile Gravlax au Saumon, Canard, Boeuf, Veau,

de qualité ! Livrés prét a consommer par notre Agneau, Thon... découvrez nos variétés pour

personnel. une dégustation novatrice qui émerveillera vos
papilles.

En famille ou entre amis, Potes Chef va devenir votre

meilleur ami. Creons ensemble des souvenirs Une création unique, a deguster sans

inoubliables avec nos délicieux plats tels que Raclette, modération.

Fondue, Couscous, Brunch.. et autres délices!
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+334 26 9399 75

192 Route de Grasse
06 600 Antibes

contact@lechappeeculinaire.fr
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@ www.lechappeeculinaire.fr
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